Ceviche

Ceviche kan sdgas vara Latinamerikas svar pa sill, aven om smaken ar starkare och mer syrlig da
den marineras i lime och chili. Ursprungslandet ar Peru men manga latinamerikanska lander har
sina egna varianter. | Panama gors den oftast pa fisken "Corvina”, eller réakor och blackfisk.

Ingredienser 4 portioner:
400 g fisk med fast kott, t ex kolja
torsk eller segj

Marinad:

1 hackad I6k

4 finhackade vitloksklyftor

2 dl juice fran pressad lime

10 ml vitvinsvinéger

1/2 hackad habanero chilifrukt

1 finhackad stjalk selleri

1 tsk salt

1 knippe culantro eller koriander
1/2 msk D’Elidas
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Rensa fisken om du inte redan har kopt den filead. Ta bort skinn och ben. Skar i sma tarningar.
Ror ihop limejuice, vitlok, 10k, selleri, chili, koriander, salt och peppar och D’Elidas till en
marinad. Hall marinaden 6ver fisken sa att den tacks. Lat fisken sta i kylen Gver natten.
Serveras garna i cocktailglas.
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