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Madeleine
Bilder Viilkommen!
Laxburgare
Hej! Jag heter Madeleine,&ar bosatt med mina 2
_ underbara soner i en liten stad i Sverige:-) Tycker
de ar kul att kunna dela med sig av lite sméatt &
gott,s& jag hoppas du tar dig tid & kikar igenom lite!
Bilderna som finns p& denna sida ar PRIVATA! Far
~ INTE spridas éver natet!
-~ Madeleine
Diverse
N 8 stora biffar
_ Det héar behdver du :
8 st frysta laxfileér
_ M= 1 liten burk latt creme frai/ché (vara'v- 1/3 burk till dressing)
1 msk D™ Elidas chilisas
Nagra droppar limejuice
- 1agg
1 msk potatismjol
- Salt & peppar
Cayennepeppar
GOr s& har :
Recept Tinaﬂlaleileérna och skli:-ir don} i rlnir?ldre bitar.
Kor i matberedare tills de ar finfordelat.
Blanda alla ingredienserna till laxburgarna.
~ Kott,Fars ~ Obs bara halva burken av creme fraichén, spara halften till dressing.
L&t smeten sté i kylskap ca 30 min. Stek i stekpanna tills de fatt fin farg
— Korv — och ar genomstekta. Servera med brod, sallad & gronsaker och ror ihop
en god chilidressing av resten av creme fraichén
— Pasta — som du blandar med salt, peppar & chilisas!
~ Kyckling ~
~ Fisk ~
~ Grilltime~
~ Div gott ~

—~ Séser & dressingar ~
~ Drinkar ~

~ Frukost ~

Smeten racker till 8 STORA burgare.
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